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https://www.solo.be/nl/recepten/dubbeldekkersandwich/


[image: Vakantie "koken" met de kids]
https://www.solo.be/nl/recepten/vakantie-koken-met-de-kids



[image: Spaghetti voor de kids]
https://njam.tv/recepten/spaghetti-voor-de-kids
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https://www.incredibleegg.org/recipe/deviled-bunny-eggs/
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Wat heb je nodig?

4 eieren

4 ceflepels melk
1 tomaat
chompignons

@ poterselie

Kiop de eieren los met de  Wos de tomaa, champignons ot zout en peper
mek, zout en peper. en peerselie. boter

Snifd de fomaat en de Smelt boer in een koekenpan

chompignons in stukjes en  en giet het eimengsel erbi
doe ze bil het mengsel,

Ais de bovenkont droog s, Sirooi er op het einde nog
is de omelet aar. wat peferselie over
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